Kapitola 16 Pivni paskvily jsou také k piti

...a Hospodin okusiv kvasny lektvar sluzebnikii svych
horce zaplakal....
(Martin 36.4)
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patii pouze slad,chmel,voda a kvasnice,nebyva ve svété ani v souCasnosti tento model plné
respektovan.Kdysi davno ptfed rozsifenim pouzivani chmele se pivo vylepSovalo ledaccim.Z
nejznaméjsich piisad jmenujme alespon dubovou kiiru,bobkovy list,skofici nebo bedrnik.

V moderni dobé si velkovyrobci pfi vafeni poméhaji cukrem,v Severni Americe do Sizenych lezaka
S oblibou sypou ryzi,v Mexiku a Kanadé zase kukufici.Dodnes se pripravuje pivo zazvorové (u nas
V brnénském minipivovaru Pegas).

Na ostrové Korsika,ktery je znamym rodistém cisafe Napoleona,mizeme sehnat nasladlé 6% pivo
Pietra,které obsahuje vytazek z jedlych kastanti.

Nasi polsti bratii si doma s oblibou fedi sviij Okocim malinovym sirupem,nebo jej zahieji na teplotu
blizkou bodu varu a zahusténé véelim medem uZzivaji jako 1ék proti nachlazeni.

Ve Svycarsku si hosté v barech liji do piva citrénovou limonadu a na severu Némecka si dokonce
michaji svérazny long drink z mistnich lezaki a sektu v poméru 1:1.

Mexic¢ané lahvové pivo tuzemského pivodu serviruji s kouskem citronu a Britové pouzivaji pro
vyrobu svych All i oplodnéné sami¢i chmelové sisticky (ve zbytku pivniho svéta jsou samci rostliny
niceny a uslechtily chmel se rozmnozuje fizkovanim) a dokonce vaii pivo podle 1000 let starého
receptu z viesu (maji ho tam ostatné vsude plno).

Domovinou vskutku bizarnich pivnich paskvill je ovS§em Belgie.Na relativné malém uzemi oficialné
funguje vice nez 100 pivovart,které vyrabéji znackové napoje znamé po celém civilizovaném svéte.
Skute¢nou belgickou specialitou je tzv.Lambic.Nad kuriézni metodou vyroby tohoto druhu by
pravoverny lezacky sladek utrpél traumaticky Sok.

Jako zékladni surovina je pouzivana nesladovana psenice.Aby toho nebylo dost —chmel,jenz se rovnéz
do tohoto piva ptidava se ponechava zhruba dva roky zvétrat,aby ztratil vSechny své cenné aromatické
procedury je vSak samotné kvaseni.Zatimco skoro vSechny soucasné pivovary uZzivaji specialné
vyslechténych kvasinkovych kultur,v Belgii ponechaji uvaienou mladinu po dva dny lezet na ptdé,kde
je spontanné zfermentovana divokymi baktériemi,které se v onom zemepisném pasmu spolehlive
vyskytuji uz po cela staleti.

Pies vSechen obdiv k tomuto skvostu lidského divtipu a dlouhoveké tradici musim fici,ze laikovi
navyklému na pivo vnaSem slova smyslu chutnd bajny Lambic jako par dni odlezend Stava

z dynového nebo rebarborového kompotu.

Jinym belgickym specidlem jsou piva ovocna do kterych jsou pridavany nejcastéji tfeSné
(Kriek),broskve (Péche) nebo maliny (Framboise).

Nejryzejsi pivni paskvily se vSak pravdépodobné nalézaji na asijském kontinentu.



Clovek z tradi¢ni pivovarecné zemé zabloudivsi v ony koncCiny se nepietrzité divi,co vSe lze nazvat
pivem a po navratu do vlasti jesté po par dni timto terminem oznacuje i tuzemské druhy,pro néz mél
jiz dlouhou dobu vyrazy z ponékud jiného typu slovniku.

V oblasti Indického Oceanu a Vv jihovychodni Asii se t&€s$i oblibé zkvasena palmova mizaktera se
mazlivé nazyva Toddy.Surovina se dostava z natiznutych palmovych kment,zpocatku se da pit jako
nealko,k veceru jiz obsahuje alkohol a dle mych odhadi mize vykvasit asi na silu nasi bézné desitky.

Cestovatel,ktery ocekava,ze mu bez problémi natoci Toddyho ve vSech hospodach od Indie po
Kambodzu vSak bude velice zklaman.Pfestoze na onu specialitu upozoriiuje vétSina turistickych
pfirucek vénovanych tomuto regionu,nebyva viibec snadné ji nalézt.

Své patrani jsem zahajil uz na africkém souostrovi Seychelly.VétSina tamnéjSich obchodnikll a
hospodskych Toddyho znala,av$ak nikdo mi nebyl schopen poradit,kde jej mozno zakoupit.

V indickém Cochinu jsem se zucastnil lodniho vyletu po mistnich zalivech a ti¢kach.Proplouvali jsme
mnozstvim malebnych a svéraznych vesnicek,sledovali jsme Zivot indickych pradlen a rybait,kdyz tu
nas nas privodce upozornil,ze v jedné visce pobliz rybi farmy se vyrabi Toddy.VétSina osazenstva
plavidla okamzZité vyzadovala pfistani u dotyénych bicht.Ridi¢ motorové lodi skuteénd podnikl
nékolik pokusti o zakotveni,ov§em bohuZel se ono misto ukazalo byt k pfistavani vétSiho plavidla
zna¢né nevhodnym.

Chvili jsem zvazoval myslenku,ze by po nas mohli domorodci mrstit par plnych plastikovych 1ahvi a
my bychom jim na oplatku hodili par kamenil obalenych v dolarovych bankovkach.Nakonec jsem to
vSak vzdal.Holt,zase toho Toddyho neokusim!.

Priivodce malajskym ostrovem Penang nékolika souvétimi popisoval vyrobu Toddyho,kterak je stacen
do lahvi a nasledné prodavan ve statnich alkoholovych obchodech.Nanestésti se opét jednalo o
necitelnou mystifikaci.Mistni obyvatelé sice horlivé ptikyvovali a ukazovali mi i smér cesty,avSak toto
Cinili zfejme jen ze starého dalnovychodniho zvyku nekompromitovat se pied cizinci svou neznalosti.

Na ostrové Bali jsem se rozhodl.Dnes se onoho palmového napoje koneéné napiji!Dozvedél jsem se

.....

Opustit rychle a bezpecné prostor piistavu Padang Bay a neuviznout pfitom v pestré bazin€ extrémné
dotérnych a premnozenych cestovnich agentt,Soféri a prodavaci suvenyri vyzaduje specificky
um.Nebyl jsem v téchto mistech poprvé,tak jsem ihned po vystoupeni zlodi nasadil vrazedné
pochodové tempo a nenavazoval se vSudypfitomnymi domorodci zrakovy kontakt.Mijel jsem
nestastného amerického navstévnika uvéznéného beznadéné v hloucku neodbytnych Zen
S upominkovymi predméty,ktery chabé a marné vyhrozoval ptivolanim policie.

Zastavil jsem se az na vzdalen€jSim parkovisti,kde jsem se zeptal izolovaného fidiCe opryskané
rachotiny na poplatek za cestu do nejbliz§iho vétsiho mésta Klungkung.

“20 dolart, ekl lisacky muz.

“Kamu bercanda,”reagoval jsem plynnou indonéstinou, “saya punya banyak teman dari pulau
ini.Hargamu mahal sekali!” /Ty Zertujes.Mam hodn¢€ kamaradii z tohoto ostrova,tak vim,ze tva cena je
prilis vysoka./

Ridi¢ byl o¢ividné prekvapen a vzapéti mi upravil taxu na deset dolarti tam i zpét.

Po cesté jsem se ho,radéji uz anglicky,zeptal na Tuak.M¢Il jsem §tésti!Doty¢ny domorodec si jej sam
vyrabél.Slibil,ze mi lahev proda,ovSem nedoporu¢oval mi dopravat si onoho mystického napoje



presprilis.

Pak se ptfiznal,ze osobné¢ rad¢ji jesté¢ zkvasenou S$tavu destiluje,Cimz vznika alkoholicky mnohem
vydatngjsi a zdravejsi Arak.

V Klungkungu jsem se stavil jen na vyborné mistni jidlo (mimo jiné i pikantni arasidové Gado-Gado)
a lahvac Bali Hai,nebot’ mtj privodce musel doma stihnout schiizi celovesnického vyboru,v némz mél
jakousi,blize neuréenou funkci.Pfed tim mne jesté pozval na kavu do svého piibytku,kde se vyskytoval
pouze stil,lavice,zidle a velky televizor Sony se satelitem.Pohostinny muz mi nabizel dokonce i
bezplatny nocleh v duchu balijskych tradic,ov§em ja — zhyckany Evropan jsem radéji volil komfort
klimatizované lodni kabiny,nebot’ se mi pfili§ nelibilo monzuny profukované stavenikteré se
ptilezitostné hemzilo mravenci (semut) a pavouky (labah-labah).

V kazdém pfipad¢ jsem vSak mél sviij Stastny den,nebot’ jsem konecné¢ sehnal tak dlouho hledanou
krajovou specialitu.

Musim,bohuzel konstatovat,ze Tuak mne hluboce zklamal.Pfi pozivani matné,padchnouci kapaliny
jsem me¢l dokonce podezieni,ze napoj byl uz jednou vyzvracen.Nicméné reputaci indonéského
kvasného primyslu naprosto spravil Arakktery,vypédleny na piijemnych cca 45% byl se svou
pfijemnou vuni a nevtiravou sladkosti skute¢né chutnou kotalkou.

Chvili jsem nechapal chod nevypocitatelnych chemicko — biologickych procesii nez jsem si
uvédomil,Ze i z nevabného prolezeného hnoje miize vyrtst krasna kvéetina.

Nikdy bych neptedvidal,jaka vrcholné exoticka “piva” budu mit v zivot€ moznost ochutnat.

Stalo se tak pomérné nedavno v malém statecku Nepal,ktery ma, krom nejvysSich hor na svété a
asymetrické vlajky, téZ nadmiru interesantntni kvasené napoje.

Ve vecCernich hodinach mne vezl nezndmy osobni automobil tmavymi ulickami hlavniho mésta
Kathmandu.Venkovni scenérie byla skute¢né udésna.Vozovka i chodniky se nalézaly v druhém
polocCasu rozpadu,ulice byly plné krav,opic a vychrtlych psa,lidé v otrhanych havech se,alespon
v Seru,tvarili velice zavile.

Tak to je tedy neslavny konec mého pivniho cestovani,pomyslel jsem si,byla skute¢né osudova blbost
nasednout do prvého auta s nesrozumitelnou,sanskrtem psanou poznavaci znackou jen proto,ze mi
fidi¢ slibil zavézt mne do slusného,levného hotelu.Ted se se svym spolujezdcem V nepalsting
domlouvaji jak mne okradou,zamorduji a zahrabou na nejblizSim smetisti.

Viz piece jen nakonec zaparkoval pfed solidnim hotelem a ja vzapéti zapil své znovuzrozeni lahvi
danského Carlsbergu.

Jeste téhoz vecera jsem ponckud upravil své pany a vzdal jsem vypravu do nadmoiské vysky SOO0
m,nebot’ takovy turisticky vylet trva asi 20 dni a ja jsem musel nastoupit zpatecni cestu jiz za tyden.O
to efektivnéji mohu vyuzit nové vzniklého volného Casu k prizkumu nepalského pivniho trhu!

Nepal vsak neni v Zadném piipad€ pivni velmoci a tamnéjsi obyvatelé maji oCividn€ jiné starosti,nez
uchovavat jim nevlastni,importované tradice.Originalni znacky Star,Real Gold a Iceberg jsou velice
tézko k sehnani a turistim jsou nabizeny pfevazné licen¢ni lezaky Tuborg,Tiger,Kingfisher nebo San
Miguel.

Nepalci pivu moc nedaji.V jedné hinduistické svatyni,blizko oteviené hranice,na niz bylo
zpopeliovano té€lo neboztika pred vsypem do posvatné feky,jsem se setkal se svatym muzem,ktery jiz
20 let nejedl a nepil nic nez mléko. “Milk Baba” byl sice ochuzen o mnoho pestrych gurmanskych
zazitki  véetné potéSeni =z oroseného pullitru,na druhé strané zase mohl byt jeho Zzivot
vyrovnanéj$i.Ackoliv,kdo vi.Mozna,ze si Cas od Casu posteskl:



“To patanské je dnes samy tuk a ma matnou barvu..Zitra budu radéji chlastat mé oblibené mléko ze
Sarangotu”.

Jesteé pred mou exkurzi do oné zem€ mi jeden rodily Nepalec poradil,ze nejvhodnéj§i mésice
K turistické navstévé velehor jsou biezen a dubenlJe tzv. “suché obdobi” (brrrrr) a ¢Elovek
nezmokne.Zapomnél vsak dodat,Zze po cely tento ¢as je nad celym krajem husty opar a neni vidét
Himalaje.Nastésti v horském méstecku Pokhara se strhla kratka bouika a par zasnézenych Stith
znamych “osmitisicovek™ se vylouplo z panoramatického obrazu.

Kazdy spravny navitévnik Nepalu si potidi svého Serpu.Miij Serpa vsak vypadal naprosto jinak nez
bajny Tenzing a ostatni jeho kolegové znami z filmu a literatury.Byl to mlady,stihly a kratce stfizeny
vysokoskolsky student ekonomie,Serpafil pouze brigadnicky a navic se ze zahadnych divodi
jmenoval Milan.Rovnéz jsem pochyboval o jeho nosi¢skych schopnostech,nebot’ ve svém skromném
battizku vlacel jen par svych osobnich véci a mtij zimni svetr.

Asi po deseti kilometrech cesty, ktera vedla povétSinou pfes chudé vesnice,kde ze mne mistni §kolaci
vymamili pét dolarti na podporu juniorského fotbalového muzstva jsme bivakovali v boud€ mistniho
hostince.K vegetarianské pochoutce “thali” jsem si objednal pivo.Za par minut vSak Milan pfindsel z
“vyCepu” tfidecovku se zamlzenou tekutinou.Nebyl to nasStésti sprite,jak jsem se puvodné
obaval,nybrz pivo domaci vyroby zvané “roxy”.

Vyroba nepalského roxy je velice jednoducha.V libovolné nadobé se jahly nebo proso zalije vlaznou
vodou a necha n&kolik dni zkvasit.Pak se zcedi a miize se bez problémi pit.Zadné spilky,vystiraci
kade kvasinky a lezacké sklepy.V jednoduchosti je krasa!Chutova analyza doty¢ného piti je naprosto
zbytecna.Kvalitativné shodného napoje dosahnete i tzv. “reverzni metodou”kdyz zfedite béznou zitnou
palenku na 5% alkoholu vlaznou vodou ztadu.Pti troSe snahy o adaptaci se vSak da roxy i
konzumovat a byva Casto dobrodruzné jeho shanéni,nebot’ ackoliv neni jeho produkce nikterak
usmériiovana,nesmi se oficialné prodavat.Polotajné undergroundové roxy — dychanky v ponurych
privatnich pfibytcich vesni¢and byly pfijemnym zpestfenim pobytu.

Se svym Serpou jsem se béhem dvou dnii velice skamaradil.Milan mé&l radost,ze jako jeho klient si
nevymyslim McDonalda nebo Planet Hollywood a nejrad€ji navstévuji  mistni  stylova
pohostinstvi.Jeho vybér hospod byl ¢im dal vice mistnéj$i a predposledni den jsem jiz vecefel
Vv chatrné $peluiice osmazené miniaturni rybicky z mistni divoké feky.

Posledni den jsme se stavili v polorozbotené chatr¢i u cesty o niz Milan tvrdil,Ze je tou nejmistnéjsi
hospodou,jakou si mohu Vv jeho zemi pfedstavit.Povazoval jsem to zpodatku za nemistny nepalsky
vtip,ale pak jsem si v§iml asi deseti lahvact setazenych v polici v temnu zadni mistnosti.Mistni pani
hostinska drtila na dievéné valSe kukufticikterou pak vafila ve velké mise na hlinéné peci michaje
nevabnou hmotu hrubé otesanym dfevénym veslem.Tento polotovar jsme si pak,dle mistnich
nepalskych zpisobi,hnacali rukama v nevzhledné koulekteré jsme namaceli do ostré Stavy
z opé¢kanych kouskt kufecich kosti potazenych hrubou kazi. Jediny zdroj pitné i uzitkové byl u blizké
pumpy,na socialni zafizeni jsem se radéji ani neptal.Bohatou porci mistni lahidky jsem splachl tremi
sklenicemi roxy a pak vyrovnal ucet,ktery pro Ctyfi osoby Cinil v piepoctu asi 20 K¢.

Dnes uz uréité nezjistim,zda-li mé nasledné,témét cely tyden trvajici Zalude¢ni a stfevni problémy
byly zptuisobeny onim kulinatskym zazitkem nebo prostym navratem ke stiedoevropské kuchyni.

Roxy vsak neni zdaleka vrcholem pivnich paskvilt.

V Pokhate jsem objevil chysi — hospodu,které inzerovala tibetské pivo “tumba”.l v tficetistupiiovém
horku jsem 0zil.Okusim lokalni vyrobek a zaroven podpofim svobodny Tibet!

Celych 5 minut po mé objednavce se z nevabné kuchyné ozyvaly zahadné tupé udery.Co mi vSak poté
tibetska vycepni pfinesla pfedcilo i mé nejdivocejsi imaginace. Plastikovy,asi tfictvrtilitrovy dzban byl



az po okraj naplnén nacervenalymi zrnicky jakési podivné obilniny a notné se z n¢j koutilo.Uprostred
byla zapichnuta kovova trubi¢ka.Hostinska mi poradila pockat tfi minuty,ja jsem vSak vahal podstatné
delsi dobu nez jsem se pustil do ochutnavky,zejména kdyz jsem vidél,ze podobnou surovinu zobaji
z rezivé misky vyhublé slepice.

Tumba prfipomina svou chuti nejvice svafené Ccervené vino.Vysrkate li znadoby vSechnu
kapalinu,pohotova obsluha vam ¢ervenou hmotu ihned zalije Cerstvou davkou horké vody,aby jste se
mohli potésit z nové bizarni alkoholické infuze.Kazdou zakladni porci tumby lze takto vyluhovat 4 -5
X aniz by roztok ztratil cokoliv ze svého ryze tibetského charakteru.Néarod,ktery je schopen vyrabét
takovéto pivo si nesporné zaslouzi vytouzenou nezavislost!

Existuji snad jesté Silen€jsi produkty?Urcité ano.Je tfeba jeSté ochutnat finské Sahti,jihoafrické
maniokové pivo “Cibuka”,pfipadné,pti velkém sebezapieni ,i tekutou pochutinu jihoamerickych
Indiant,ktefi spontanné fermentuji listy mistnich rostlin,jez pfed tim rozzvykaji a slinami prosyti jejich
Zeny v domécnosti.

Privatni pivni paskvil si vSak bézné namixuje i Cesky bufetovy opilec,ktery si v pullitru oby¢jného
vycepniho lezaku rozpusti Stamprli tuzemského rumu.

Prolog

...l vstoupil mladik v chram Bozského Mistra.

Mistr Lupulus sedél na svém vysokém stolci se zrakem uprenym na snéhobilou penu jeho bezedné cise.
“Velky Mistre, "oslovil jej mladik nesméle, “prichdzim,abych se stal tvym pozornym Zdikem a pilnym
tovarysem remesla pivopijného.Povez,ceho mam ciniti,abych porozumél jinotajné Sevelné reci boziho
sladu,osvojil si um viadnouti i v bezbrehé opilosti strizlivym usudkem a mohl s hlavou mile ztézklou
mdzy nahorklé many oddané klopytat v tvych zarnych Slépéjich?”

“Drahy pivni synu, "otvétil Mistr Lupulus, “pouze kazdodeni umornd,lec¢ radostna prace od kuropéni
do soumraku ti po létech otevie horké prameny Poznani.

Protoz cvic jazyk sviij,aby stal se obratnym a soudnym ,ze by ti vzdy pomohl privolati potéchu pivni
Z trunku poctivého a nedovolil ti dryjakem nizkym a nevabnym prolévati tviij brich.

Lid vycepni ve vaznosti méj,nebot’ pravé on té provazeti bude na tvé dlouhé mokré poutilec jsa
oSizen,bran se upolné,jakoz i to bozi hovado Komorn opovédne rza nad obrokem nedosytnym.

Pivo v ldasce méj a bud uvdzlivy a shovivavy ve svém soudu,zvlasté v krajinach vzdalenych,kde
narodové barbarsti netoliko jinych bohit uctivaji,ale téz daleko animu nasince jsou kvasni napojové
jejich.

S kazdym vypitym zejdlikek pozres prehrsli moudra a duse tva nalezne se blize pivniho osviceni....”

Epilog
..... i vstoupil muz zraly v chram Mistra Lupula.
“Velky Mistre, ”del pohnute, ‘iz po dlouhych dvacet let dbam cennych pokynii tvych a jako ucednik

pilny poznavam Svaté Pivo.Tisice véder piv rozmanitych proteklo mym Ziznivym hrdlem,poznal jsem
drsné moky severské i utrejchy machometanské.Druzil jsem se v Sencich s bratry Germdny, Britaniky i



velkolebymi Tataiiny,s lidem horalskym jsem hodoval kvas z rostlin roztodivnych.Dokonce jsem po
spodni strané globu naseho,coby moucha neodbytna neunavné korzoval,tamnéjsi putyky navstevoval
dopravaje si hojné chmelicku cizokrajného.

Cim vSak vice znam,tim jsem vice zmaten.Povéz mi:Existuje ve VSehomiru jakési pivo Zlaté,naleznuvsi
jehoz nabydu touzeného osviceni svého,nebo milosrdné odsouzen jsem k doZivotnimu
hledani,nachazejic pouze dilcich radostikteré jsou vsak skutecnym smyslem pozemského Ziti
pivopijova?”

Mistr Lupulus uprel na ucednika zakaleny zrak.

“Vole, "pravil vztekle s jazykem zpola zkamenélym, “neddavej mi takové blbé otizky po osmndctém
pivul!!l”

Poté se zklatil pod stolec sviij posvatny a jeho hlasité chrapani prehlusilo zurceni bublajiciho pivaiho
poticku.



